


APERITIEFHAPJES

Oesters fine champangne € 3,95 /stuk
(om te gratineren)

Minikippenboutjes aprito € 8,50 /10 stuks
Mini kaasballetjes 't Werftje €10,00 / 8 stuks
mini garnaalballetjes 't Werftje €12,00 / 8 stuks
Assortiment zelfbereide zakouski's €15,00 /10 stuks

minividé, minikaasrol, minipizza, ham- en kaashoorntje, vispasteitje

SOEPEN

Boschampignonsoep € 6,95/ liter
Tomatenroomsoep met balletjes € 6,50 / liter
Pompoensoepje € 6,50 / liter
Bretoense vissoep € 7,00 / liter

VOORGERECHTEN

Sint-Jacobsschelp royal €12,50 / pers.
Visserspannetje v/h huis €12,50 / pers.
Scampi don pedro (6stuks) € 11,95 / pers.
Kaaskroket 't Werftje € 6,50 / 2 stuks
Garnaalkroket 't Werftje €10,00 / 2 stuks
Kaasrolletje € 4,50 / stuk

HOOFDGERECHTEN

Deze hoofdgerechten zijn voorzien van een warme groentekrans en
kroketjes (6 st.), puree of aardappelgratin (+ €2)

Warme groentekrans bestaat uit:

boontjes met spek, witloofstronkje, verse worteltjes, gebakken champignons,
bloemkool in kaassaus, appeltje gevuld met veenbessen

Gevuld varkenshaasje €21,00 / pers.
met delicatessenvulling in boschampignonsaus

Gevulde kalkoenfilet €21,00 / pers.
met delicatessevulling in boschampignonsaus

Kalkoenfilet in grand verneursaus €21.00 / pers.
Wildstoofpotje van hertenvlees €22.50 / pers.
Vispannetje ‘ €23.50 / pers.

Om praktische redenen zijn alle bereidingen verkrijgbaar vanaf 2 personen



ONZE TOPPER

VERS Gevulde kalkoen van de chef
€14,00/ pers.*

*Prijs exclusief saus en groenten

Wij ontbenen voor u de mooiste kalkoenen en vullen die
met onze alom bekende vulling, de kalkoen wordt
zorgvuldig dichtgemaakt.

We leveren de kalkoen in een braadzak met kruiden en boter,
zodat de oven niet vuil wordt. De kalkoen wordt besteld per aantal personen zodat wij u
het juiste gewicht kunnen meegeven.

DE KALKOEN DIENT THUIS NOG GEBAKKEN TE WORDEN
(geen zorgen wij geven u de baktijden mee op een papiertje)

Opgelet prijs = enkel voor de vers gevulde kalkoen ,exclusief groenten, saus en
kroketten, u kan deze uiteraard apart bijbestellen

ONZE MENU’S

Stel gerust een ander menu zelf samen,
door de gerechten te combineren volgens uw wens...

MENU VAN DE CHEF MENU ABEL
€39,75 / pers. €37,00 / pers.
Sint-Jacobsschelp royal Vis pannetje v/h huis
€12,50 €12,50
Kalkoenfilet in grand verneursaus Gevuld varkenshaasje met delicatessevulling in
warme groentekrans en 6 verse kroketjes boschampignonsaus warme groentekrans en
£€21,00 6 verse kroketjes
€ 21,00

Dessert in glas:
Mascarpone créme Fine champagne Chocomousse

€6,25 € 3,50



GEZELLIG TAFELEN

Schotels liggen steeds per 2, 3 of 4 personen
(vb. 5 personen = 1x 2 pers. + 1 x 3 pers.)

Fondue schotel €13,50 /pers.
rundblokjes, fondueballetjes, varkensblokjes, kip met spek

Schaaltje extra fondueballetjes (kinderen) € 5,00 / schaaltje
schaaltje van 250g

Gourmet /steengrill (ook geschikt voor bakplaat) €14,25 / pers.

biefstukje, minisaté, kipfilet, chipolata, lamskoteletje,
hamburger, varkenshaasje, Ardeens worstje, kaasschijfje

Kindergourmet € 7,00 / schaaltje
Schaaltje met hamburgertje, kipfilet, kaasschijfje, chipolata

Groenten warm/koud apart verkrijgbaar

EXTRA'S
GROENTEN

Warme groentekrans € 9,00 / pers.
(inbegrepen bij de hoofdgerechten)

boontjes met spek, witloofstronkje, verse worteltjes,
gebakken champignons, bloemkool in kaasjasje,
gevuld appeltje met veenbessen

Koude groenteschotel met € 7,50 / pers.
aardappelsalade en sausjes

gemengde salade, tomaat met ui, vers geraspte wortelen,
bloemkool met dressing, komkommer in vinaigrette,
Franse boontjes en aardappelsalade

inclusief zelfbereide koude sausjes: cocktail, mayonaise, tartaar

SAUZEN

Warme sauzen € 8,00/0,5L

e Pepersaus
¢ Champignonsaus
¢ Grand verneursaus (wildsausje)

Koude sausjes € 2,00 /1509

e Zelfbereide mayonaise
e Tartaar
¢ Cocktailsaus

AARDAPPELGERECHTEN

Verse kroketjes » € 6,20 / 20 stuks
Aardappelpuree N/ € 9,95 /kg
Aardappelgratin 9\ €16,50 / kg
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DESSERTS

CLASSIC

Chocomousse € 3,50 / stuk
Tiramisu speculaas € 3,95 /stuk
Tiramisu € 3,75/ stuk
LUXEDESSERT IN GLAS

Mascarone créme fine champagne € 6,25 /stuk
Chocomousse “Dubai style” € 6,50 /stuk
Tiramisu speculoos gezouten karamel € 5,50 /stuk

KAASSCHOTELS

Kaasschotel de luxe € 21,00 / pers.

300 g kaas, rijkelijk afgewerkt met noten, exoten, vijgen en fruit

Kaasschotel als dessert €12,50 / pers.

OPENINGSUREN

tijdens de feestdagen

Donderdag 24/12 en 31/12 (kerst- en oudejaarsavond)

Beide winkels open van 8 uur tot 13 uur
(afhaling van bestellingen vers vlees mogelijk in de voormiddag)

Van 14 uur tot 16.30 uur: ENKEL afhaling van alle bestellingen uit deze folder

Vrijdag : KERSTDAG en NIEUWJAARDAG

Beide winkels GESLOTEN
GEEN afhaling van bestellingen mogelijk

Op zaterdag zijn beide winkels open volgens normale openingsuren (zie website)

Woensdag 23/12 en 30/12 is onze wekelijkse vaste sluitingsdag

Wenst u toch vers vlees af te halen op woensdag? Dit kan uitsluitend op
bestelling en na afspraak. Voor meer informatie kunt u terecht in onze winkel.
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Het eindejaar is steeds een uitzonderlijk drukke periode voor ons
en het team...

We hebben ervoor gekozen om u een beperkt assortiment in onze folder
aan te bieden, zodat wij u ook tijdens de laatste 2 weken van
het jaar, onze gekende SERVICE EN KWALITEIT kunnen blijven
garanderen in beide winkels.

Zoals u kan zien, zitten onze buffetten en tapasschotels NIET in ons
aanbod tijdens de feestdagen.

Vragen aan ons als dit echt niet zou lukken, zal helaas niet helpen en maakt
het ook voor ons enkel moeilijker aangezien wij u als klant
niet graag teleurstellen ...

; h feestdagen wordt de webshop “www. bestel-abel.be” \!
afggsloﬂ dit om misverstanden te voorkomen. \
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